Mascarpone

PRZEPIS PRZYGOTOWANY PRZEZ IMPRESJE SMAKU

Sktadniki

Przygotowanie e 50 ml Smietany 36%,

e 100 g serka mascarpone
e 370 g czekolady mlecznej

Do dzieta! Blanche

Podgrzej serek ze Smietanka (ciggle mieszajac aby nie byto grudek
doprowadz do zagotowania sie mieszanki i odstaw na bok).

Rozpusc czekolade w kapieli wodnej, albo mikrofaléwce.

Wilej roztopiona, cieptg czekolade do serka i $mietanki (tez muszg by¢
ciepte).

Mieszaj r6zgq do ubijania biatek do momentu uzyskania gestej, btyszczgcej
masy.

Wstaw do lodéwki (6-8h).

Po wyjeciu z lodowki formuj kuleczki.

Kuleczki mozesz obtaczac w orzechach, kolorowej posypce, kakao,
widrkach czekoladowych etc. lub zanurzy¢ w rozpuszczonej czekoladzie
(biata/mleczna/deserowa) i pozostawi¢ do zastygniecia (polecam wtozenie
do zamrazarki na kilka minut).

WIECEJ PRZEPISOW | CIEAWYCH ARTYKULOW NA NASZYM BLOGU:

WWW.IMPRESJASMAKU.PL/BLOG/



