ciasteczka
brownie

korzenne

PRZEPIS ZMODYFIKOWANY PRZEZ IMPRESJE SMAKU

Sktadniki

60 g masta

200 g gorzkiej czekolady,
deserowej (50% kakao) lub
mlecznej

e 2jajka (temp. pokojowa)

e 150 g cukru

e 50 g maki pszenne;

e 1/41yzeczki proszku do pieczenia
e przyprawy korzenne: cynamon,
kardamon, mielone gozdziki (lub
gotowa przyprawa korzenna)
opcjonalnie: 50 g orzechéw (np.
pekan lub wtoskich).

UWAGA:

Jesli uzywasz gotowej przyprawy korzennej spojrz,
czy zawiera w skiadzie make. Jesli tak, to
zmniejsz ilos¢ dodanej maki w przepisie
proporcjonalnie do ilosci dodanej przyprawy.

Przygotowanie

Do garnka wtozy¢ pokrojone masto i zacza¢
podgrzewa¢ na matym ogniu. Gdy bedzie w
potowie roztopione doda¢ 150 g potamanej na
kosteczki czekolady i mieszajgc roztopic.
Odstawic z ognia.

Piekarnik nagrza¢ do 180 stopni C. Jajka
ubija¢ z dodatkiem cukru przez ok. 5 - 7 minut
na puszystg mase (kogel-mogel). Doda¢ do
nich mase czekoladowg i wymieszaé na
jednolitag mase. Wsypa¢ make, proszek do
pieczenia, przyprawe korzenng i ponownie
wymieszacd.

Dodac reszte czekolady (50 g) pokrojonej w
kosteczke oraz posiekane orzechy jesliich
uzywamy. Wymieszac i wstawi¢ na 10 minut
do zamrazarki.

Duzg blache z wyposazenia piekarnika wytozy¢
papierem do pieczenia. Nabierac¢ po tyzce
masy i wyktadac jg na blaszke z zachowaniem
odstepow.

Piec przez 10 minut. Podczas wyjmowania z
piekarnika ciasteczka majg by¢ miekkie w
Srodku, zastygna po ostudzeniu.
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