CZEKOLADA NA GORACO DO PICIA Z CYNAMONEM |
POMARANCZA

Sktadniki:

- 350 ml mleka petnotiustego

- 70 g czekolady mlecznej w pastylkach
- 50 czekolady deserowej (lub gorzkiej)
- 1,5 laski cynamonu

- 55 ml bitej Smietany

- 1/3 tyzeczki cynamonu

- 1/3 tyzeczki mielonych gozdzikéw

- starta skorka z 1-2 pomaranczy

Przygotowanie:

1. Podgrzej mleko w garnku, nastepnie dodaj czekolade mieszajac, az do
pethego

rozpuszczenia (uwazaj aby nie zagotowac). Pomocna moze okazac sie
rézga.

2. Dodaj przyprawy (gozdziki i cynamon), a takze skérke pomaranczowa.
3. Czekolade nalezy bardzo doktadnie rozmiesza¢. Serwuj na gorgco.
4. Smietane ubij na sztywno.

5. Laske cynamonu umies¢ w kubku i nalej gorgcej czekolady. Na wierzch
natdz bitg Smietane. Mozesz posypac Smietane tartg czekolada.

Smacznego!



